SELSKAPSMENY

‘Hjertelig velkommen til var restaurant! Vi bruker kun de beste ravarene og tilbereder
rettene til perfeksjon med en klype salt og en god sleiv med kjeerlighet

Hilsen Henrik Widerberg, kjokkensjef

FORETTER

SJIGKREPSBISQUE MED FENNIKELSALAT OG GRESSLOKOLJE *7, 7 72,75

CARPACCIO AV ANGUSBIFF MED TROFFELMAJONES, KAPERS OG
PARMESAN "1 2 3,170, 74, 15

HOVEDRETTER

SKREI MED SM@RSAUS, ERTEPURE OG KARAMELLISERT L@K *1, 9 15
KONFITERT ANDELAR MED RZDVINSBRAISERDE PUY-LINSER OG SPR@ BACON *1, 12, 15

ALLE HOVEDRETTER SERVERES MED SESONGENS POTET

DESSERTER

SJOKOLADEGANACHE MED BAR OG HASSELNG@TTER *1 2 70, 21

CREME BRULEE *1 10

2-RETTERS MENY KR 525,- / 3-RETTERS MENY KR 645,-

VINPAKKE 2-RETTERS KR 295,- / VINPAKKE 3-RETTERS KR 395,-

Melk 5 Bygg 9 Fisk 13 Sennep 17 Peangtter 21 Hasselnatter
Hvete 6 Havre 10 Egg 14 Sesamfra 18 Mandler 22 Valngtter
Durumhvete 7 Skalldyr 11 Soya 15 Sulfitter 19 Pistasjngtter 23 Cashewngtter
Rug 8 Blgtdyr 12 Selleri 16 Lupin 20 Pinjekjerner 24 Pekanngtter
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